
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entrée froides 

 

Ananas royal Saumon, petites grises et Crustacés 

*** 

Carpaccio de Thon ou Bœuf à l’huile d’olive tuile de parmesan  

Sorbet tomate basilic   

*** 

Saumon Belle-vue avec garnitures 

***  

Salade garnie au Saumon, Elbot et Truite fumé 

*** 

Salade folle au Magret de Canard confis d’orange et framboises 

*** 

Spirale de duo de saumons sur nid de pommes vertes et coulis fromager 

*** 

Ilot de foie gras sur canapé de pommes au calvados  

et magret de Canard 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Entrée chaudes 

 
Rouget sur nid de courgette sauce champagne orangée 

*** 
Lotte sur son nid aux petits légumes sauce champagne safranée 

*** 

Pavé de Saumon pané à l’Oseille sauce Champagne Orangée 

*** 

Bar aux herbes vertes sur ilot de verdé 

*** 

Brochette de Gambas grillés sauce piquante 

*** 

Roulade de Sole aux petits légumes croquants 

*** 

Fromage chaud et Pomme en rondelle papillote de pâte feuilleté  

*** 

Foie gras poêlé pomme ou poire caramélisée  

Nougatine et pain d’épice 

 
 

 

 
 



 
 
 

 

 

 

 

 

Potages 

 

Velouté au lait et légumes du jardinier 
*** 

Potage à la banane garniture à la coco 
*** 

Velouté de petits pois au lard croustillant 
*** 

Velouté aux pointes d’asperge 
*** 

Velouté de potiron et carottes au cumin 
 

 

 

Entremets 

 

Granité Bordelais parfumé à la Cannelle  

*** 
Sabayon Givré au Grand Marnier  

*** 
Sorbets variés 

*** 
Cuberdon givré 

 
 

 

 



 
 
 
 
 
 

Desserts 

 

Poêlée de fruits Exotiques glace Vanille 

*** 

Mousse au chocolat sur une Mer de Crème anglaise 

*** 

Le Gâteau de l’occasion 

*** 

Charrette à glace aux goûts variés 

*** 

Assiette de mignardises au choix ; 

Profiteroles, crème brûlée, mousse au chocolat, moelleux au chocolat, 
feuilleté aux fruits ou pomme, panna cotta,  Bavarois divers   

*** 

Buffet Dessert variés 
 

 

 

 

 



 
 
 
 

Légumes 

Mousses de Carottes, brocolis ou céleri,   

***  

Champignons farcis porc et bœuf   

*** 

Tomates grillées ail et croustillant  

*** 

Beignets de Chou-fleur  ou Banane 

*** 

Chicon braisé 

*** 

Oignon Confis 

*** 

Haricots au lard ou carottes en fagot 

*** 

Bouquetière de légumes 

 

   

 

 



 

 
Plats 

Suprême de Veau Grand-Mère 

*** 

Tournedos de bœuf au porto 

*** 

Tournedos flambé au Poivre 

*** 

Filet de Biche aux fine herbes (en saison) 

*** 

Suprême de pintadeaux farcis 

*** 

Magret de canard poêlé  

 
Accompagnements 

Croquettes maison 

Pomme de terre rösti farcie au Brocoli et haricots 

Pomme de terre Sautée 

Gratin Dauphinois sur forme 

Pomme dauphine  

Pomme en chemise 

Galette de pomme de terre 


